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Vitigno: Vermentino.

Terreno: sabbie marine all’interno della
formazione di Villamagna, ben drenanti e calcaree,
ricche di conchiglie fossili.

Esposizione: sud

Vinificazione ed affinamento: le migliori uve
scelte vengono diraspate, pigiate e lasciate
macerare brevemente a bassa temperatura.
Successivamente segue una pressatura soffice. I
mosto fiore viene lasciato a decantare a freddo ed
in seguito una parte fermenta in anfora di
Cocciopesto ed il resto in acciaio INOX. La
fermentazione avviene per due settimane ad una
temperatura di 18° C. A fine fermentazione il vino
viene raffreddato e seguono periodici bitonnage.
Infine, le masse vengono assemblate ed affinano in

acciaio fino all'imbottigliamento.
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